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PER TUTTI | GUSTI

Una serie di attrazzature professionali che
vi permetteranno di realizzare cocktails,
frullati, panini caldi, spremute e molto al-
tro ancora.

Una gamma completa, costruita in acciaio
inox, affidabile, semplice nell'utilizzo e nel-
la manutenzione.

Praticamente il compagno di squadra per-
fetto di ogni banco bar!

ALL SATISFIED

A wide range of professional equipment
for the preparation of cocktails, smooth-
ies, hot sandwiches, orange juices and
much more.

A complete range, made of stainless steel,
reliable and simple to use and maintain.
The perfect team mate for every bar counter.

POUR TOUS LES BESOINS

Une série de matériel professionnel qui
vous permettra de créer des cocktails, des
frappés, des sandwichs chauds, des jus et
beaucoup plus.

Une gamme compléte, en acier inoxydable,
fiable, simple a utiliser et a I'entretien.

Le coéquipier parfait de chaque comptoir
de bar!



FUR JEDEN GESCHMACK

Eine grosse Auswahl an professionellen
Gerdten, die die Zubereitung von Coktails,
Smoothies, warmen Snacks, Saften und
vieles mehr ermdglichen.

Eine vollstdndige Produktreihe aus Edelst-
hal, zuverldssig, einfach zu bedienen und
u warten...der perfekte Partner fiir Ihre
Snack-Kiiche!

PARA TODOS LOS GUSTOS

Una serie de equipamientos profesionales
que permitirdn realizar cocktails, batidos,
bocadillos calientes, zumos y mucho mds.
Una gama completa, proyectada en acero
inoxidable para ser fiable y sencilla en el
utilizo y en el mantenimiento.
Practicamente el compafiero perfecto de
cada bar!

MOAXOANT KAXOMY

LLlupokwit accopTUMeRT npodeccuoHans-
HOr0 060PYAOBAHUA [N NPUTOTOBNEHNUS
KOKTEMNeN, CMY3n, ropsuux CIHEBUYE,
anenbCUHOBOTO COKa Ut APYryiX NPOAYKTOB.
(LInpokuit - accopTimeHT  060pyAOBaHMS
BLINONHEHHOTO 13 HEpXaBeloLlei cTam,
Ha@eXHoro #t MpoCTOro B MCMONb30BAHMN
1 06CTyXMBaHIN,

WzeanbHblit napTHep ang kaxporo bapa.



Mi-MIV/M2-M2V

Perfetti per la preparazione di cocktails, sor-
betti, frappé, bevande a base di gelato e per
montare [a panna.

* Una volta acceso [interruttore ON/OFF,
il motore si aziona al momento in cui il
bicchiere viene appoggiato in posizione di
lavoro.

« Struttura lega leggera e bicchieriin acciaio
inox, la base garantisce assoluta stabilita.

* Motore adatto a un funzionamento continuo.

« Sono disponibili i sequenti modelli:

M1 mixer singolo, M1 V mixer singolo con
variatore di velocita, M2 mixer doppio, M2V
mixer doppio con variatore di velocita.

MI-MIV/M2-M2V

Perfect for preparing cocktails, sorbets,

smoothies, ice-cream drinks and for whip-

ping cream.

* Once switched ON, the motor starts only
when the breaker is positioned on its
working base.

« Body of light alloy and breaker in stainless
steel.

* Motor suitable for continuous operation.
* MIXERS available; M1 single mixer, M1 V
single mixer with speed Variator. M2 dou-

ble mixer, M2 V double mixer with speed
Variator

MI-MIV/M2-M2V

Parfaits pour préparer des cocktails, frap-
pés a la glace, sorbets, boissons a base de
glace et pour la créme fouettée.

« Aprés avoir allumé l'interrupteur ON/OFF,
le moteur démarre quand le verre vient
appuyé sur la position de travail.

* Structure en alliage Iéger et verres en
acier inox, la base assure une stabilité
totale.

* Moteur adapte pour travailler en continu.

* Les modeles suivants sont disponibles:
M1 mixeur simple, M1 V mixeur simple
avec variateur de vitesse pour exigences
spéciales, M2 mixeur double, M2 V mixeur
double avec variateur de vitesse.



M- MIV/M2-M2V

Perfekt um Cocktails, Sorbets, Milchmix-

getrénke, Eismixgetrdnke zu bereiten und

Sahne zu schlagen.

« Nach Einschaltung lduft der Motor auto-
matisch nur wenn das Glas auf die Arbeits-
position aufgestellt wird.

* Gehduse aus Leichtmetallegierung und
Gldser aus Edelstahl, die Basis gewdhr-
leistet absolute Stabilitdt.

* Motor geeignet fiir Dauerbetrieb.

* Folgende Modelle sind zur Verfiigung:
Mt einzelner Mixer, M1V einzelner Mixer mit
Untersetzungsgetriebe fiir besondere An-
forderungen, M2 doppelter Mixer, M2V dop-
pelter Mixer mit Untersetzungsgetriebe.

M1-MIV/M2-M2V

Perfectos para la preparacién de cdcteles,
sorbetes, batidos, bebidas a base de helado
y nata batida.

* Una vez apretado el interruptor ON/OFF
el motor se acciona al apoyar el vaso en
posicidn de trabajo.

« Estructura de aleacion ligera y vasos en
acero inoxidable, la base garantiza abso-
uta estabilidad.

* Motor apto a la utilizacion continua.

* A disposicidn los siguientes modelos:
M1 mezclador simple, M1 V mezclador
simple con variador de velocidad, M2 mez-
clador doble, M2 V mezclador doble con
variador de velocidad.

M1-MIV/M2-M2V

WzeansHo NOZXORMT ANS MPUrOTOBREHUS
KOKTeiinei, CopoeToB, CMy3M, XONOZHbIX
HannTKoB 1 AN B36UBaHNS Kpema.

* Mlocne BKNKOYEHUS ABUraTENb aBTOMATH-
YeCKn 3anyckaetca npn ycTaHoBke CTa-
KaHa B pa6oqee NONOXEHKE.

* Kopnyc u3 nerkoro cnnaea, cTakaH W3
HepxaBeloLLeit cTanm

* [iBUratenn nopXopuT Ans HEnpepbiBHoN
paboTsl,

* Bapuantbl mukcepos; M1 - ¢ ogtum
cTakaHom, M1V — ¢ ogHum cTakaHom
i Bapuatopom ckopocti, M2 ¢ gyms
cTakaxamu, M2 V ¢ gByms cTakasamu u
C BapuaTopoM CKopocTu.



Blenders

F1- F1INOX / F2 - F2 INOX
deali per la preparazione di frullati e bev-
ande a base di frutta e verdura.

* Grazie alla doppia velocita si pud dare
I'effetto panna montata al frullato mentre
I'apertura con tappo sul coperchio per-
mette ['aggiunta di alimenti senza inter-
rompere il funzionamento del frullatore

« Struttura e lame in acciaio inox, disponibi-
li bicchieri in policarbonato da 1,5 It. con
lindicazione del livello del contenuto o
bicchieri in acciaio inox da 2,6 It.

« Sicurezza garantita dall'interruttore su
asta che interrompe il funzionamento del
motore con |'apertura del coperchio.

« Sono disponibili i sequenti modelli:

F1 frullatore singolo con bicchiere da 1,5
It.in policarbonato, F1INOX frullatore sin-
golo con bicchiere inox da 2,6 It., F2 frul-
latore doppio con 2 bicchieri da 1,5 It. in
policarbonato, F2 INOX frullatore doppio
con 2 bicchieri inox da 2,6 It.

F1 - F1INOX / F2 - F2 INOX
Ideal for fruit and vegetable drinks and milk
shakes.

« Thanks to the two speeds available you
can obtain that scrumptious whipped
cream effect while all the ingredients can
be added using the practical opening on
the lid. No need to stop the blender.

« Stainless steel blender and blades. You
can chose betweenl.5 It. polycarbonate
graded glass, or 2,6 It. stainless steel
glass.

« Safety is guaranteed by the switch rod
that stops the motor when the cover is
removed

« Blenders available: F1 single blender with
1.5 It. polycarbonate glass, F1 INOX single
blender with 2,6 It. stainless steel glass,
F2 double blender with 2 per 1.5 It. poly-
carbonate glasses, F2 INOX double blend-
erwith 2 per 2,6 It. stainless steel glasses.

F1- FIINOX / F2 - F2 INOX

Mixeurs-batteurs idéals pour préparer milk-

shake et boissons a base de fruits et de

[égumes.

* Grace aux deux vitesses on peut donner
I'effet créme fouettde au milk-shake
et l'ouverture sur le couvercle permet
d'ajouter des ingrédients sans arréter le
moteur du BLENDER;

« Structure et lames en acier inox, les
verres sont disponibles de 15 It. en poly-
carbonate avec indication du niveau ou de
2,6 It. en acier inox.

« Sécurité garantie par l'interrupteur sur
tige qui arréte le moteur quand le cou-
vercle vient enlevé.

* Les modeles suivants sont disponibles:
F1 blender simple avec verre de 1,5 It. en
polycarbonate, F1 INOX blender simple
avec verre de 2,6 It. en acier inox, F2 blen-
der double avec 2 verres de 1,5 It. en poly-
carbonate, F2 INOX blender double avec 2
verres de 2,6 It. en acier inox.



F1- F1INOX / F2 - F2 INOX
Ideal um Milchmixgetrdnke und Friichte- und
Gemiisemixgetranke zu bereiten.

« Dank der 2 Geschwindigkeiten darf man
geschlagene Milchmixgetranke erhalten;
die Offnung mit Verschlup auf den Deckel
erlaubt, Zutaten hinzufiigen ohne den
Quirl-Mixershetrieb einzustellen.

* Gehduse und Messer aus Edelstahl, ver-
fiigbar sind Gldser 15 Lt. in Polykarbonat
mit Inhaltsangabe oder Gldser 2,6 Lt. in
Edelstahl;

« Der Stabschalter gewdhrleistet den Still-
stand des Motors sobald der Deckel ange-
hoben wird.

« Folgende Modelle sind zur Verfiigung:
F1 einzelner Quirl-Mixer mit Glas 1,5 Lt. in
Polykarbonat, F1 INOX einzelner Quirl-Mi-
xer mit Glas 2,6 Lt. in Edelstahl, F2 doppel-
ter Quirl-Mixer mit 2 Gldser 1,5 Lt. in Po-
Iykarbonat, F2 INOX doppelter Quirl-Mixer
mit 2 Gldser 2,6 Lt. in Edelstahl.

F1- F1INOX / F2 - F2 INOX

deales para la preparacion de batidos y

bebidas a base de fruta y verdura.

* Gracias a la doble velocidad se puede
montar el batido con el mismo efecto que
la nata. La abertura con tapdn en la tapa
permite afiadir otros ingredientes sin inte-
rrumpir el funcionamiento de la batidora.

» Estructura y hojas en acero inoxidable,
disponibles vasos en policarbonato de 1,5
It. con indicador de nivel 0 vasos en acero
inoxidable de 2,6 It.

« Sequridad garantizada por el interruptor
delmotor después de laabertura de latapa.

* A disposicion los siguientes modelos:
F1 batidora simple con vaso de 15 It en
policarbonato, F1 INOX batidora simple
con vaso en acero inoxidable de 2,6 It,
F2 batidora doble con 2 vasos de 1,5 It en
policarbonato, F2 INOX batidora doble con
2 vasos en acero inoxidable de 2,6 It.

F1- F1INOX / F2 - F2 INOX
WneansHo noaxomuT Ans GPYKTOBLIX 1 BO-
LU{HbIX HAMUTKOB 11 MOTIOYHbIX KOKTEINEM,

« [IBe cKopocTit nomoryT Bam monyuuts
adhexT BOUTOro KpeMa, a UHrpegye Tl
MOXHO [106aBNATb NPAMO BO BPems pa-
GoTbl, Yepes oTBEPCTHE B KPbILLKE, 063
0CTaHOBKI Gnexpepa

* Kopnyc v ne3sis 3 HepxaseloLeii cTa-
. Bbl MoxeTe BbIOpaTh Mogenn co cTa-
kaHom 1,5 n. u3 nonukap6oHata unm 2,6
1. 3 HepXaBeloLLed cTanu.

* 3aWuTHBIA BbIKNIOYATENb OCTaHaBMMBA-
eT paboty GneHpepa npu OTKPbIBAHMN
KpbILKY.,

* [loctynubl cnegytowve mopen: F1 -
oMK cTakaH 1,5 nuTpa u3 nonukap6o-
wata, F1 INOX - oaux cTakaH 2,6 n u3
HepxasetoLlen cranu, F2 - gsa cTakaHa
1,5 nu3 nonukapboxara, F2 INOX - nga
cTakama 2,6 11 #3 HepxaBetoLLei cTanm.



$40 / $55 Automatic

Studiati per soddisfare le esigenze di spremi-

tura di tutti i tipi di agrumi.

« Costruiti in acciaio inox, facili da utilizzare
e anche da pulire grazie alle vasche e pigne
estraibili;

* Motori elettrici ventilati adatti per un fun-
zionamento continuo.

= Sono disponibili i sequenti modelli:

$40 spremiagrumi elettrico semiautomati-
€0 con vasca e pigna estraibili, fornito con
doppia pigna per spremitura di agrumi di
diverse dimensioni, parte premendo il frut-
to sulla pigna; $55 spremiagrumi elettrico
automatico con pigna a setaccio estraibile,
parte abbassando la leva per spremere I
frutta e si ferma quando viene sollevata.

$40 / $55 Automatic
Designed for squeezing all types of citrus
fruits.

* Manufactured in stainless steel, DIHR juic-
ers are easy to use and clean thanks to
their removable cone and tank;

« Ventilated electric motor is suitable for
continuous operation.

* Juicers available: $40 electric semi-au-
tomatic juicer with removable cone and
tank, supplied with two cones for fruits of
different sizes; It starts working when the
fruit is pressed on the cone.
$95 electric automatic juicer with remov-
able sieve cone; It starts by lowering the
handle to squeeze citrus fruits and stops
when lifting the handle

$40 / $55 Automatic
Etudiés pour satisfaire les exigences de
pressage de toutes sortes d'agrumes.

* Construits en acier inox, les presse-agru-
mes DIHR sont de simple utilisation et
nettoyage grace a la cuve et au pignon/
tamis amovibles;

* Le moteur électrique ventilé est adapte
pour un fonctionnement en continu.

* Modgles disponibles: S40 presse-agrumes
semi-automatique avec cuve et pignon/ta-
mis amovibles, fourni avec deux pignons
pour e pressage d'agrumes de dimensions
différentes, démarre en pressant I'agrume
sur le pignon; $55 presse-agrumes €lec-
trique automatique avec pignon/tamis
amovible, démarre en abaissant le levier
pour presser les agrumes et sarréte
quand il vient soulevé.



$40 / $55 Automatic
Hergestellt um die Pressenerfordernisse
von jederlei Zitrusfriichten zu erfiillen.

* Aus Edelstahl, die DIHR Zitruspressen
sind leicht zu verwenden und zu reini-
gen dank den abnehmbaren Wannen und
Presseinsdtz.

« Der elektrische und luftgekiihlte Motor ist
geeignet fiir Dauerbetrieb.

* Folgende Modelle sind zur Verfiigung:
$40 elektrische halbautomatische Zi-
truspresse mit abnehmbaren Wanne und
Presseinsatz, geliefert mit 2 Pressein-
satze fir Zitrusfriichte unterschiedlicher
Grope, Einschaltung durch Druck der
Friichte auf Presseinsatz; $55 elektrische
automatische Zitruspresse mit abnehm-
baren Sieb-Presseinsatz, sie startet wenn
der Hebel zum Pressen der Friichte nach
unten gedriickt wird und sie hdlt an wenn
der Hebel wieder angehoben wird.

$40 / $55 Automatic
Proyectados para satisfacer las exigencias
de exprimido de todos citricos.

« Fabricados en acero inoxidable, sencillos
a utilizar y a limpiar gracias a las cubas y
las pifias giratorias extraibles.

* Motores eléctricos ventilados aptos a Ia
utilizacién continua.

* A disposicion los siguientes modelos:
$40 exprimidor eléctrico semiautomatico
con cuba y pifia giratoria extraibles, con
doble pifia giratoria ya incluida para ex-
primir citricos de diferentes dimensiones
solamente apretando el fruto en la pifia
giratoria; $55 exprimidor eléctrico auto-
mético con pifia giratoria equipada con
tamiz extrafble, se activa presionando la
palanca para exprimir [a fruta y se para al
levantarla.

$40 / $55 Automatic
COKOBBIKMManKI ANA BCEX BUGOB LUTPY-
COBbIX (DPYKTOB.

* 13roToBNEHb! 113 NErKOro cnnasa u Hepxa-
Belowei ctamn, cokobixumankin DIHR
NPOCTbI B MCMONL30BaHMM 1, Gnarogaps
CBEMHbIM KOHYCY W Yalle, B 04NCTKE

* BeHTUnMpyeMblit aneKTpORBUraTeNb pac-
CYUTH Ha HempepbIBHYI0 padoTy.

* [IpencTaBneHbl CreaylwLme Mogen:
S40 anekTpUyecKas monyaBTOMaTAYE-
CKast COKOBBIXUMANKA CO CbEMHbIM KO-
HYCOM 11 Yalleid, OCTaBNAETCS C ABYMS:
KOHycamun [N MINOJOB PasHblx paaue-
POB; OHA HaulHaeT paboTaTb, Mpu Mpu-
XVMaHIM (pYKTa K KOHYCY.
OnekTpuyeckas  aBTOMaTMueCKas  Co-
KOBbIX/Manka S55 CO CbeMHbIM CHTOM
W KOHYCOM; ABTOMATUYECKWIA MyCK mpit
ONyCKaHWM pblyara M 0CTAHOBKA MYt €ro
NORHATIN.



$62

Spaccaghiaccio in pezzi, ideale per cocktails,

bevande o per preservare e decorare nel

freddo alimenti e pietanze.

+ Struttura in acciaio inox con motori elettri-
Ci per servizio continuo.

* Protezione di sicurezza all'entrata ghiaccio
per evitare incidenti.

« Capacita di 100 kg/ora di ghiaccio tritato.

S62

Eishrecher fiir Eis in Stiickchen, geeignet

fiir Cocktails, Getrdnke oder um besondere

Gerichte zu dekorieren oder frisch zu be-

wahren.

* Gehduse aus Edelstahl und Motor geeignet
fiir Dauerbetrieb.

* Sicherheitsschutz am Eiseintritt um Unfél-
le zu vermeiden.

* Kapazitdt 100 Kg/ Stunde von Eisstiick-
chen fiir berufliche Leistungen.

62

Ice breaker, to provide ready ice pieces for

cocktails and drinks but also to keep cool

and decorate dishes.

* Body in stainless steel with motor suitable
for continuous operation.

« Entrance safety protection to avoid acci-
dents.

« Capacity of 100 kg of ice pieces per hour
for professional demands.

$62

Granizador de hielo en piezas ideal para

cdcteles, bebidas y para preservar y decorar

alimentos y comidas frias.

» Estructura en acero inoxidable con moto-
res eléctricos para un servicio continuo.

* Proteccién de sequridad en la abertura
para insertar el hielo.

« Capacidadde100kg/horade hielotriturado.

$62

Brise-glacon pour produire glace en pieces
pour cocktails, boissons ou pour préserver
au frais et décorer des plats.

* La structure est en acier inox avec mo-
teurs électriques pour fonctionnement
continu.

* Protection de sécurité a l'entrée des
glacons pour éviter tout accident.

* Capacité de 100 kg/heure de glace en
pidces.

$62

Jlbzozpobunka Ang U3MeNbYeRns Kycko-

BOrO NIbfa 0 COCTOSHNS KPOLLKW ANS NPi-

FOTOBNEHIS KOKTEINe/ 11 HANUTKOB, a Tak-

Xe [NS 0XNaXZEHUA 1 yKpaLleHus bntop.

* Kopnyc u3 HepxaBelowweil cTanu, fin-
ratenb PacCyMTaHHblit Ha HEMpepbIBHYIO
pabory.

* YcTpoiicTBO 6e30MacHOCTI Ha 3arpy30y-
Hom ByHKepe.

* [poussogutensHoctb fo 100 kr nbaa
B vac.



ce breaker




GM - GM2 - GM3 - GM4

Gruppi multipli. La soluzione perfetta per
risolvere i problemi di spazio di molti bar,
gelaterie e ristoranti.

4modelli con motoriindipendenti per funzione
adatti a soddisfare tutte le esigenze.

« Struttura in acciaio inox e lega leggera con
motori elettrici ventilati adatti per un fun-
zionamento continuo.

« Sono disponibili i sequenti modelli:

6M = tritaghiaccio: fornisce ghiaccio
pronto in scaglie per bevande, sorbetti,
granite o per preservare e decorare nel
freddo alimenti e pietanze particolari,
con interruzione del funzionamento all‘a-
pertura della leva;

GM2 = tritaghiaccio + spremiagrumi: spre-
miagrumi automatico con pigna con setac-
cio estraibile, parte abbassando a leva per
premere gli agrumi e si ferma quando viene
sollevata;

GM3 = tritaghiaccio + spremiagrumi +
frullatore: 2 motori con interruttori indi-
pendenti, frullatore fornito con 2 bicchieri
da 15 It. in policarbonato (1 con lame per
tagliare, T con cono per montare) e doppia
velocita;

GM4 = tritaghiaccio + spremiagrumi +
frullatore + mixer: 3 motori indipendenti,
frullatore fornito con 1 bicchiere da 15 It.
in policarbonato con lame e doppia veloci-
ta, mixer fornito con bicchiere inox da 1 1t.
con partenza all'appoggio del bicchiere in
posizione di lavoro.

GM - GM2 - GM3 - GM4

Multiple groups designed to solve space
problems on bars, ice-cream parlours and
restaurants. 4 models with independent mo-
tors to satisfy all requirements.

« Body in stainless steel and light alloy with
ventilated electric motors suitable for
continuous operation.

* Multiple Groups available:

GM = Ice Crusher: for the preparation of
drinks, sorbets, grenadines or to preserve
and decorate with ice, food and special
dishes. It stops working when the handle
is lifted;

GM2 = Ice Crusher + Juicer: Automatic
juicer with removable sieve cone, it starts
squeezing citrus fruits when lowering the
handle, and stops when the handle is lifted;
GM3 = Ice Crusher + Juicer + Blender: 2
motors with separate switches and two
variable speeds.

The Blender is supplied with 2 polycar-
bonate glasses of 1.5 It. (1 with blades for
cutting, 1with cone for whipping);

6M4 = Ice Crusher + Juicer + Blender +
Mixer: 3 independent motors and 2 varia-
ble speeds. The Blender is supplied with 1
polycarbonate glass with blades of 1.5 It.,
the Mixer is supplied with 1 stainless steel
glass of 11t. It starts when the beaker is
placed on its working base.

GM - GM2 - GM3 - GM4

Groupes multiples étudiés pour solutionner
le probléme d'espace dans les bars, les
glaciers et les restaurants. 4 modeles avec
moteurs indépendants pour fonction afin de
satisfaire toute exigence.

« Structure en acier inox et alliage Iéger
avec moteur électrique ventilé apte pour-
fonctionnement continu.

* Les modeles suivants sont disponibles:
GM = broyeur a glace: fournit de la glace-
pilée en écailles préte pour boissons, sor-
bets,granités ou pour préserver au frais et
décorer des plats particuliers, avec arrét
du fonctionnement a 'ouverture du levier;
GM2 = broyeur a glace + presse-agru-
mes:presse-agrumes automatique avec
pignon/tamis amovible, démarre en abais-
sant le levier pour presser les agrumes et
sarréte quand il vient souleveé;

GM3 = broyeur a glace + presse-agrumes +
mixeur-batteur (Blender): 2 moteurs avec
interrupteurs indépendants, mixeur-bat-
teur fournit avec 2 verres de 1,5 It. en
polycarbonate (1 avec lames pour décou-
per, 1 avec cOne pour fouetter) et deux
vitesses;

GM4 = broyeur a glace + presse-agrumes +
mixeur-batteur (Blender) + mixeur: 3 mo-
teurs indépendants, mixeur-batteur fournit
avec Tverre de1,5t. en polycarbonate avec
lames et deux vitesses, mixeur fournit avec
verre inox de 11t. avec démarrage quand le
verre vient appuyé sur la position de travail.



GM - GM2 - GM3 - GM4

Multifunktionale Gerdte: die Ldsung fiir
Bars, Eisdielen und Restaurants, wo Platz-
mangel und grope Arbeitsvolumen sind:
4 Modelle mit unabhdngigen Motoren fiir
Funktion um alle Forderungen zu erfiillen.

« Gehduse aus Edelstahl und aus Leichtmetal-
legierung, die elektrischen luftgekiihlten
Motoren sind geeignet fiir Dauerbetrieb.

« Folgende Modelle sind zur Verfiigung:

GM = Eiszerkleinerer: liefert gehacktes Eis
fertig fiir Getrdnke, Sorbets, Grenadine
oder um besondere Gerichte zu dekorieren
oder frisch zu bewahren, mit Stillstand des
Motors sobald der Hebel angehoben wird.
GM2 = Eiszerkleinerer + Zitruspresse:
automatische Zitruspresse mit abnehm-
baren Sieb-Presseinsatz, sie startet
wenn der Hebel zum Pressen der Friichte
nach unten gedriickt wird und sie hélt an
wenn der Hebel wieder angehoben wird.
GM3 = Eiszerkleinerer + Zitruspresse +
Quirl-Mixer: 2 Motoren mit unabhéngigen
Schaltern, Quirl-Mixer mit 2 Gléser 15
Lt. in Polykarbonat (1 Glas mit Messer zu
schneiden, 1 Glas mit Kegel zu schlagen)
und 2 Geschwindigkeiten geliefert.

GM4 = Eiszerkleinerer + Zitruspresse
+ Quirl-Mixer + Mixer: 3 unabhdngigen
Motoren, Quirl-Mixer mit 1 Glas 1,5 Lt. in
Polykarbonat mit Messer und 2 Geschwin-
digkeiten geliefert, Mixer mit 16las TLt. in
Edelstahl und Laufstart durch Aufstellung
des Glas auf die Arbeitsposition geliefert.

GM - GM2 - GM3 - GM4

Grupos miltiples. La solucion perfecta
para resolver los problemas de espacio en
muchos bares, heladeras y restaurantes. 4
modelos con motores independientes por
funcion para cumplir cada exigencia.

* Estructura en acero inoxidable y aleacidn
ligera con motores ventilados aptos al uso
continuo;

« A disposicidn los siguientes modelos:

6M = raspadora de hielo: proporciona
hielo en escamas para bebidas, sorbetes,
granizados o para preservar y decorar ali-
mentos y comidas frias, con interrupcidn
del funcionamiento a la abertura de la
palanca;

G6M2 = raspadora de hielo + exprimidor:
exprimidor automatico con pifia giratoria
equipada con tamiz extraible, se pone en
marcha presionando la palanca para ex-
primir los citricos y se para al levantarla;
GM3 = raspadora de hielo + exprimidor
+ batidora: 2 motores con interruptores
independientes, batidora equipada con 2
vasos de 1,5 It. en policarbonato (1 con
hoja para cortar, 1 con cono para batir) y
doble velocidad;

6M4 = raspadora de hielo + exprimidor +
batidora + mezclador: 3 motores indepen-
dientes, batidora equipada con 1 vaso de
151t. en policarbonato con hojas de doble
velocidad, mezclador equipado con vaso
en acero inoxidable de 11t. con puesta en
marcha al apoyar el vaso en posicion de
trabajo.

GM - GM2 - GM3 - GM4

BapHblii  KombaiH, KOMNAKTHOE MHOTO-

(YHKLMOHaNbHOE pelweHne Ans 6apos, Ka-

(he-MOPOXEHbIX 11 PECTOPaHOB.

4 Mopen C He3aBUCHMbIMYU [iBUTaTENsMIA

[N9 YEOBNETBOPEHNS PasHbIX TPEOOBaHNI.

* Kopnyc 13 Hepxasetowweid cTani 1 ner-
KOro Cnnaa C BEHTUNMPYEMbIMIA 3NeK-
TPOABUraTeNsMM, PaCCUMTAHHbIMU Ha
HenpepbiBHyto pabory.

* Cpepy 6apHblx KOMOAItHOB NPEACTaBAEHbI
GM = Jlbpogpobunka. [lns npurotosne-
HUS HanWTKOB, COPBETOB, KPOLWKY Nba
[NS OXNaX[EHNs AN YKpaLeHs M Ha-
NUTKOB Ui 6to; aBTOMATUYECKN OCTa-
HABMMUBAETCA NPU NOJHUMAHWN Pblyara;
GM2 = Jlspoppobunka + CokoBbiXuman-
ka: ABTOMaTU4ECKAs COKOBbIXIMANKa CO
CBHEMHBIM  CUTOM-KOHYCOM, BbIXUMaHUE
LWTPYCOBBIX (PYKTOB 3amyckaercs ag-
TOMATIYECK MPU OMYCKaHMM pbivara, U
0CTaHaBNMBAETCS, KOrAA pblyar MORHAT;
GM3 = Jlbpogpobunka + CokoBbIxu-
manka + bnexgep. 2 pBuratens ¢ pas-
[eNbHbIMIA - BbIKIKUATENAMM U 2 pe-
rynupyembiMu - ckopocTami.  bnergep
NoCTaBnAeTcs ¢ 2 cTakawamu 1,5 1. u3
nonukapboxara (1 ¢ nessuamu gng u3-
Menbyerns, 1 ¢ KoHycom ang B36uBaHus);
GM4 = [lpobunka nbpa + CokoBbIXuUMan-
ka + bnexgep +Mukcep. 3 He3aBuCUMbIX
[BUraTens v 2 perynupyemble CKopocTu.
Bnexpep nocraensercs ¢ 1 cTakaHom 1,5
N 13 nonvkapboxara. Mukcep nocras-
nqetes ¢ 1 vaweit obwvemom 111 13 He-
pXasetowei ctanu. Mukcep asTomary-
YECKY 3anyCKaeTCs NPH YCTHOBKE Yaluu.



F60 P - F120 P

Ideali per riscaldare e cucinare toast, pizze e cibi

precotti.

* Costruite interamente in acciaio inox per assi-
curare robustezza e durata.

* Resistenze elettriche al quarzo ad alta velocita
e prestazioni, protette da griglia contro gli urti.

« Interruttore ON/ OFF e timer regolabile dala15
minuti.

« Cassetto raccogli briciole estraibile.

* Modelli disponibili: FP60 P tostiera singola con
3 pinze (3 toast), F120 P tostiera doppia con 6
pinze (6 toast).

F60 P - F120 P

Ideal um Toaste, Pizzen und vorgekochten Spei-

sen aufzuwdrmen und zu kochen.

« Hergestellt aus Edelstahl um Robustheit und
Lebensdauer zu gewdhren.

* Quarz-Heizelemente mit hdcher Erwdrmungs-
geschwindigkeit und Leistungen, sie sind gegen
Stope durch ein Gitter geschiitzt

« Mit ON/ OFF Schalter und regelbarem Zeitschal-
ter von 1bis 15 Minuten

* Mit abnehmbaren Sammelschublade fiir Kru-
men geliefert.

« Verfiighare Modelle: FP60 P einzelner Toaster
mit 3 Zangen (3 Toaste), F120 P doppelter Toas-
ter mit 6 Zangen (6 Toaste).

F60 P - F120 P

deal for heating and cooking toasts, pizzas and

precooked food.

« Entirely manufactured in stainless steel to en-
sure strength and durability.

« Protected quartz heating elements for high
speed and top performances.

* ON/OFF switch and adjustable timer from 1to 15
minutes.

* Removable drawer to collect crumbs.

« Toasters available: FP60 P single toaster with 3
pincers (3 toast), F120 P double toaster with 6
pincers (6 toast)

F60 P - F120 P

deales para calentar y cocinar sandwiches, piz-

zas y comida precocinada.

« Fabricados enteramente en acero inoxidable
para asequrar robustez y duracion.

* Resistencias eléctricas al cuarzo de alta velo-
cidad y prestaciones, protegidas por una rejilla
contra los impactos accidentales.

« Interruptor ON/ OFF y temporizador ajustable
de 115 minutos.

* Cajon recogida migas extraible.

* Modelos disponibles: FP60 P tostadora simple
con 3 pinzas (3 sandwiches), F120 P tostadora
doble con 6 pinzas (6 sandwiches).

F60 P - F120 P

Idéals pour réchauffer et préparer toast,

pizzas et repas précuits.

+ Fabriqués entierement en acier inox afin de
garantirrobustesse et longue durée de vie.

* Résistances électriques au quartz a haute
vitesse et hautes performances, proté-
gées par une grille contre les chocs.

* Interrupteur ON/OFF et minuterie réglable
de 1415 minutes.

* Tiroir amovible pour ramasser les miettes.

* Modeles disponibles: FP60 P toasteur
simple avec 3 pinces (3 toast), F120 P
toasteur double avec 6 pinces (6 toast).

F60 P - F120 P

WmeanbHo NOAX0AWT ANs NOKOrpPeBa v npu-
FOTOBNEHNS TOCTOB, NULLLI 1 nonydabpu-
KaTog.

* [MONIHOCTBIO M3rOTOBIIEHS! U3 HEPXABEK-
Lweil cTamn Ans 0BecneyeHns mpouHoCTY
Il ONTOBEYHOCTH,

* almweHHble KBapLeBbleé Harpesatenb-
Hble 3N1EMEHTbI BbICOKOW MOLLHOCTA AN
BbICOKOIA NPON3BOANTENBHOCTU.

* Mepexntovarens Bkn/sbikn v Taimep, no-
3BONSIOLMIL yCTaHABABATL BpEMS OT 1
£0 15 MuHyT.

* CbemHblil fuk Ans c60pa KpoLUex.

* Mpeacrasnenbl Mopenu: FPG0 P TocTep ¢
3 pewetkamu-wunuamm (3 Tocta), F120 P
[1BOIIHOI TOCTEp C 6 pelueTKamy-ymnua-
Mu (6 TOCTOB).






XAL/2 - XAR/2

XBL/2 - XBR/2 - XBM/2

Piastre elettriche in ghisa ideali per cucinare,
grigliare e riscaldare bistecche, salsicce, uova,
verdure e panini.

* Costruite in acciaio inox con piastre in ghisa

liscia o rigata e provviste di resistenze coraz-
zate e di termostato per la regolazione della
temperatura, protette da termostati di sicu-
rezza e munite di cassetto raccogli sugo, sono
fornite con maniglie isolate e spazzola inox per
la pulizia piastra.
Le piastre doppie hanno termostati indipen-
denti e doppio coperchio per agevolare le
cotture differenziate. Zone di cottura: singola
340x230 mm, doppia 480x230 mm.

« Sono disponibili i sequenti modelli: XAL/2 pia-
stra singola liscia su piano (coperchio rigato),
XAR/2 piastra singola rigata, XBL/2 piastra
doppia liscia su piano (coperchi rigati), XBR/2
piastra doppia rigata, XBM/2 piastra doppia
mista con piano meta liscio e meta rigato (co-
perchi rigati).

XAL/2 - XAR/2

XBL/2 - XBR/2 - XBM/2

Cast iron electric hot plates, ideal for cooking,
grilling and warming steaks, sausages, eggs,
vegetables and sandwiches.

* Made in stainless steel and cast iron smooth or
ribbed plates, they are equipped with armored
heating elements and thermostat to control
the temperature. They are protected by safe-
ty thermostats and supplied with a drawer to
collect the juices resulting from cooking. The
Hot Plates are equipped with isolated handles
and delivered with a stainless steel brush to
clean them. They have double thermostats and
independent top plates to allow separate cook-
ing. Cooking zones: Single 340x230 mm; Double
480x230 mm.

* The available models: XAL / 2 Single smooth
bottom plate with top ribbed plate, XAR / 2
single ribbed plate, XBL / 2 Double smooth
bottom plates with top ribbed plates XBR / 2
double ribbed plates, XBM / 2 double ribbed
and smooth bottom plates, ribbed top plates.

XAL/2 - XAR/2

XBL/2 - XBR/2 - XBM/2

Les grilles électriques en fonte, idéales pour
cuire, griller et réchauffer biftecks, saucis-
ses, eufs, [égumes et sandwiches.

« Fabriquées en acier inox avec plaques en
fonte lisse ou ondulée, dotées de résis-
tances cuirassées et thermostats pour le
réglage de l'intensité de la chaleur. Pro-
tection température trop élevée avec ther-
mostat de sécurité. De série fournies avec
un tiroir amovible pour recueillir les jus,
les Grilles sont livrées avec poignées iso-
ées et brosse en inox pour le nettoyage
des plaques. Les plaques doubles ont des
thermostats indépendants et a double cou-
vercle pour faciliter la cuisson différen-
ciée. Surface de cuisson: simple 340x230
mm, double 480x230 mm.

Les modeles suivants sont disponibles:
XAL/2 grille simple avec plague lisse (cou-
vercle cannelé), XAR/2 grille simple can-
nelée (plague + couvercle), XBL/2 grille
double avec plaque lisse (les 2 couvercles
cannelés), XBR/2 rille double cannelée
(plaque + couvercles), XBM/2 grille double
mixte avec plaque moitié lisse et moitié
cannelée (les 2 couvercles cannelgs).



XAL/2 - XAR/2

XBL/2 - XBR/2 - XBM/2

Elektrische, gusseisernen Kontaktgrill; ideal zum
Kochen, Grillen und wérmte von Steaks, Wurst,
Eier, Gemiise und Sandwiches.

* Hergestellt aus rostfreiem Stahl mit glatten
oder gerippten Gusseisenplatten mit integrier-
ten Heizelementen. Er ist geregelt ber einen
Thermostat mit Sicherheitstemperaturbegren-
zer zum Schutz vor Uberhitzung und ausge-
stattet einer leicht zu reinigenden Fettauffang-
Schublade, thermisch isolierten Griffen und
einer Stahlbiirste zur Reinigung Platten. Jede
Platte ist iiber ein separates Thermostat regel-
bar um das Kochen bei den verschiedensten An-
wendungsmdglichkeiten zu erleichtern. Kochzo-
nen: Einzel 340x230 mm, 480x230 mm Doppel.

Die verfiigharen Modelle: XAL / 2 Einzelplatten
mit glatter Oberseite (Deckel geséumt), XAR /
2 Einzelplatten mit gerippter Oberseite, XBL / 2
getrennte glatte Platte oben und eine durchge-
hende glatte unten, XBR / 2 getrennte gerippte
Platten oben und eine Durchgehende gerippte
unten, XBM / 2 getrennte gerippte Platten oben
und eine Platte halb gerippt / halb glatt unten.

XAL/2 - XAR/2

XBL/2 - XBR/2 - XBM/2

Planchas de coccion eléctricas en fundicion idea-
les para cocinar, emparrillar y calentar filetes,
salchichas, huevos, verduras y bocadillos.

« Fabricadas en acero inoxidable con planchas en
fundicion lisa o rayada y equipadas con resis-
tencias blindadas y termdstatos para la requla-
cién de la temperatura, protegidas por termds-
tatos de sequridad y dotadas de cajén recogida
salsas, suministradas con manijas aisladas y
cepillo de acero inoxidable para la limpieza de
la plancha. La plancha de coccidn doble tiene
termdstatos independientes y doble tapa para
facilitar la coccidn diferenciada. Zona de coc-
cién: simple 340x230 mm, doble 480x230 mm.

A disposicion los siquientes modelos: XAL/2
plancha de coccion simple lisa en la parte
inferior (tapa rayada), XAR/2 plancha simple
rayada, XBL/2 plancha doble lisa en la parte
inferior (tapas rayadas), XBR/2 plancha doble
rayada, XBM/2 plancha doble mixta con parte
inferior mitad lisa y rayada (tapas rayadas).

XAL/2 - XAR/2

XBL/2 - XBR/2 - XBM/2

YyryHHble 3neKTPUYECKUE TP ANS npu-
FOTOBNEHU MWLM Ha rpune, pasorpesa
CTEIIKOB, COCUCEK, SiuL, OBOLGI 11 C3HJ-
BUYEN.

* [13roToBNEHbl M3 HepXaBelowen CTa-
W W YyTyHa C rNagKoit uau pebpuctoit
NOBEPXHOCTBI0, OHM  OCHALEHbl  ap-
MUPOBAHHBIMW ~ T3HAMW M TEPMOCTa-
TOM [0S PEryiupoBKa Temneparypl.
JalumLieHsl NPeRoXpaHNTENbHbIMU Tep-
MocTaTaMmu it MOCTaBAAKOTCA C SL-
koM ang cbopa MsCHOro coka. Kok-
dOpKM  CHAOXeHbl  U30/MPOBAHHBIMM
pykosTKamu. B komnnekTe weTKM 13
Hepxaselowweit cTanu. [BOMHOW Tepmo-
cTaT 0becneynBacT He3aBNCUMYl0 pe-
TY/MPOBKY — TEMNEpaTypel  OTAENbHbIX
30H. Pa3smep XapouHoil NOBEPXHOCTY
[ins mopenei ¢ ofHoit paboyeit 30Hoik
340x230 mm; ¢ nBoitHoM 480x230 M.

Toctynxble Mopeny: XAL / 2 Single ogHa
30Ha, rnagKkas BHU3y, pebpuctas Ceepxy,
XAR /2 - ofHa 30Ha pebpucTas CHU3y
n csepxy, XBL / 2 1Be 30HbI, rnagkue
BHI3Y, pebpucTele caepxy, XBR / 2 - ige
30HbI pebpuctble CHu3y v csepxy, XBM
| 2 - pBe 30Hbl — CHU3y 1 rnapkas u 1
pebpuctas, cBepxy — 00e pedpucTbie.



echnical specifications

MIXERS

M M2

TECHNICAL SPECIFICATIONS

MV M2V
Potenza ) Power rating iPmssance W 150 300
Gesamtleistung - Potencia - MowtocTs
Alimentazione elettnca.- Powef,supp!y -.Voltaqe Ve 230 Vac ~ 504z 230 Vac ~ 504z
AnschluBspannung - Alimentacidn eléctrica - Onexrpudgckoe nuTaHie
Bicchiere - Bowl - Bol 1" 1411
Becher - Vaso - crexno
pimensioni - Dimensions - Dimensions mm 180 % 220 % 500 310 % 220 x 500
Grdpe - Dimensiones - Pasuepsl

MULTIPLE GROUP

TECHNICAL SPECIFICATIONS 6M 6M2 6M3 6M4
Potenza . Power rating -.Pmssance W %0 350 50 700
Gesamtleistung - Potencia - MowtocTs

Alimentazione elettrica - Power supply - Voltage Vb 230 Vac~ 50z 230 Vac - 500z 230 Vac ~ 500z 230 Vac ~ 500z
AnschluBspannung - Alimentacién eléctrica - nexTpudeckoe nuTaHue

Bicchiere - Bowl - Bol 151 151
Becher - Vaso - ctexno

Dimension - Dimensions - Dimensions mm 180 % 500 x 350 H 210 %500 x 350 H 210 % 600 x 530 H 320 x 600 x 530 H

Grope - Dimensiones - PasMeps!

Dati tecnici non impegnativi - Continual improvements may supersede specifications - Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis - Technische Anderungen vorbehalten - Las
Caracteristicas técnicas pueden ser cambiadas sin preaviso - TexHUYECKHE AaHHbIE MOTYT GbiTb M3MEHEH!



BLENDERS

.

. R WA
Fi F2
F1INOX F2 INOX
200 400

230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz

191 15+151
3 1INOX 3+37INOX
175x230 x 460 H 310 x 230 x 460 H

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Potenza - Power rating - Puissance

Gesamtleistung - Potencia - MowocTs "
Alimentazione elettrica - Power supply - Voltage
. o V/Hz

Anschlufspannung- Alimentacidn eléctrica- nextpueckoenutatie
Superficie utile - Working surface - Surface utile -
Nutzbare oberfléche - Superficie dtil- Moneakas nosepxHocTs
Dimensioni - Dimensions - Dimensions

mm

Grope - Dimensiones - PasMepsl

CITRUS SQUEEZERS

ICE BREAKER

$40

350

230 Vac ~ 50Hz

180 x 220 x 335 H

$35
AUTOMATIC

350

230 Vac ~ 50Hz

180 x 220 x 360 H

TOASTERS

F60 P

2000
230 Vac ~ 50Hz
340 x 230

490 x 250 x 230 H

Fi20 P XAL/2
XAR/2
3000 200

230 Vac ~ 50Hz 230 Vac ~ 50Hz

340 x 230 480 x 230

490 x 250 x 350 H 420 x 360 x 200 H

§62

180
230 Vac ~ 50Hz
100 Ko/h

220 %220 x 520 H

GRILLS

XBL/2
XBR/2 - XBM/2

3600
400 Vac 3N ~ 50Hz
480 x 230

570 x 360 x 200 H
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